Duyina Dulzura

ALEJANDRA LINK CH.

POSTRES

~ Cheesecake de Manjar: Cheesecake americano elaborado en base a queso crema y manjar. 12
porciones, $14.000

~ Cheesecake de Chocolate Blanco: Cheesecake americano elaborado en base a queso crema y chocolate
blanco. 12 porciones, $14.000

~ Cheesecake Marmoleado de Baileys: Cheesecake americano elaborado en base a queso crema,
Baileys, chocolate negro y chocolate blanco. 12 porciones, $15.000

~ Cheesecake Arandanos: Cheesecake americano elaborado en base a queso crema y arandanos. 12
porciones, $15.000

~ Cheesecake Frambuesas: Cheesecake americano elaborado en base a queso crema y frambuesa. 12
porciones, $15.000

~ Cheesecake para DIABETICOS: Elaborado en base a ricota y cubierto de frambuesas. Endulzado con
Splenda. 12 porciones, $15.000.-

~ Chocolate Nougat: Tarta con masa de chocolate rellena con delicada mezcla de nuez y pedazos de
chocolate. Se puede servir tibia. 12p $12.000, 8p $8.000, 6p $6.000.-

~ Delicia Manzana: Tarta elaborada en masa de nuez-canela y rellena con manzanas. Este relleno se
prepara con manzanas salteadas en mantequilla adicionandole canela, nuez moscada, miel de palma,
nueces, entre otros. 12p $10.500

~ Apple Pie: Suave masa rellena de manzanas y canela. 6p $6.000.-

~ Tart a la Orange: Tarta elaborada en masa de nueces y canela, rellena de una suave crema a la naranja,
cubierta con naranjas confitadas y un soufflé de queso crema. 12 porciones, $18.000.-

~ Tart Au Citron: Suave masa rellena de una exquisita creme brulee al limén. 12p $7.000

~ Tarta de Berries: Suave masa rellena de crema de vainilla cubierta con berries. 6p $7.500.-

~ Mousse de Chocolate Negro. 10 porciones, $9.000.-

~ Mousse de Manjar: Suave mousse de manjar cubierto con Mantecol. Incluye salsa de manjar. 12
porciones, $10.000.-

~ Mousse Nougat: Mousse relleno con nueces confitadas con salsa de caramelo y nueces. 12p $10.000.-
~ Perfume de Licuma: Suave postre de llcuma fresca acompafiado de una salsa de lGcuma. 12p
$12.000.-

~ Parfait de Amapolas: Postre helado con amapolas. 12p $9.000.-

~ Mil Hojas de Manzana: Delgadas laminas de manzana preparadas al horno con un toque de naranja y
caramelo. Va acompafada de una salsa en base a vino “Late Harvest” y manzana. 12 porciones, $12.500
~ Terrina de Chocolate: 12 porciones, $9.000.-

~ Postre Tres Leches: Biscochuelo de vainilla remojado con diferentes leches y cubierto de merengue. 12
porciones, $10.000.-,

~ Torta Tres Leches: Biscochuelo de vainilla remojado con diferentes leches y cubierto de manjar y
merengue 12p. $12.000

~ Postre Tres Leches Baileys: Biscochuelo de vainilla remojado con diferentes leches, Baileys y cubierto
de un suave merengue. 12 porciones, $12.000.-

~ Rollo Gitano: Rollo de chocolate elaborado sin harina y relleno de licuma, castafias o chocolate. 12
porciones, $14.000.-

~ Tiramisu: Postre italiano. Biscochuelo aromatizado con café y almendra, relleno de crema de vainilla
cubierto con chocolate en polvo. 12 porciones, $12.000.-, 8 porciones, $9.000

~ Berrimisu: Capas de bizcochuelo remojado en salsa de frambuesas vy licor, frambuesas frescas y crema
de vainilla. 12 porciones, $14.000.- 8 porciones, $12.000.-

~ Charlotte de Chocolate con Almendras Praliné: Trufa de chocolate y Cofiac con almendras confitadas
cubierta de un delgado bizcocho y ganache de chocolate. 20 porciones, $20.000.-

~ Creme Brulee: Receta francesa, consiste en una suave crema de vainilla cubierta de caramelo. 12
porciones, $12.000.-
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~ Torta Kwayis: Esponjoso biscochuelo de chocolate relleno de una suave mousse de chocolate y cubierto
con una delicada capa de chocolate. Siendo la torta entera de chocolate se logra percibir al paladar la
sutileza de cada sabor. 20p $18.000

~ Torta Castaiia, Liucuma y Nuez: Biscochuelo a base de nuez y castafia, relleno y cubierto de una
delicada crema de lGcuma. 16 porciones, $16.000.-

~ Torta Dacquaze de Naranja: Merengue de Almendras relleno de una suave crema con naranjas
confitadas. 16p $16.000.-

~ Torta Nuez con Manjar:Biscochuelo elaborado en base a nueces relleno del mejor manjar casero. 20p
$18.000

~ Torta Carrot Cake: Biscochuelo de zanahorias, nueces y coco cubierto de un suave frosting de queso
crema. 15p $16.000.-

~ Torta After Eight: Merengue relleno de una suave crema de Menta y Chocolate. 20p $20.000.-

~ Torta Baileys: Merengue relleno de una suave crema de Baileys y Chocolate. 20p $20.000.-

~ Zebra de Chocolate: Queque himedo de chocolate amargo. 10p $8.000, 6p $5.000.-

~ Scons: Panecillos tipicos de USA, especiales para la hora del té. 20 unidades, $4.000.-

~ Queques: Amplia variedad de sabores, chocolate, miel, zanahorias, manzana y amapolas, todos
elaborados con productos naturales. $3.000.-

~ Pan de Pascua: Rico queque con frutos secos y fruta confitada. $4.000.-

~ Barritas: Masitas Rectangulares rellenas de una mezcla de Nuez y leche condensada. Masita con centro
de berries y cubierta con Coco. Masita rellena con una caluga de leche condensada y cubierta por una fina
capa de chocolate. Masita rellena con avena y manjar $650.-

~ Brownie: Autentica receta americana. $650.-

~ Muffins: Manzana, Chocolate Chips, Zanahoria, Amapolas. $650.-

~ Galletas de Amapola, AlImendras o Avena: $800 los 100 grs.

PLATOS SALADOS

QUICHES
TAMANOS QUICHES: 6-8 Porciones $8.000

~ Quiche Tomate: Es muy fresco. Lleva tomate, tomillo y queso gruyere.
~ Quiche Mozzarela: Queso Mozzarela, Tomate y Albahaca.

~ Quiche Vegetariano: Relleno de esparragos, palmito y choclos.

~ Quiche Espinacas: Delicioso relleno en base a espinaca.

~ Quiche Cebolla: Exquisita mezcla de cebolla y queso parmesano.

~ Quiche Atun: Deliciosa mezcla de atlun y cebolla.

QUICHES GOURMET: 6-8 Porciones $9.000

~ Quiche de Berenjenas: Mezcla de berenjenas y albahaca.

~ Quiche Puerros con Ricota: Suave masa rellena de puerros y ricota.

~ Quiche Espinacas: Delicioso relleno en base a espinaca vy ricota.

~ Quiche Hongos: Variedades de champifiones (paris, portobello y ostra).
~ Quiche Mediterraneo: Zapallito italiano, Berenjena, Pimenton y Cebolla Morada.
~ Quiche Salmén: Relleno en base a salmon, ricota y espinacas.
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